
GESTIÓN SECTOR CAFÉS
Centro de Tecnologías Agroindustriales

Dinamizador del 
Sector Café Especial en la Regional
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Aprendices impactados

Municipios atendidos

Participación ferias Café

Horas de Formación

Formaciones Técnicas 

Eventos Divulgación Tecnológica EDT

FORMACIONES TITULADAS, 
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GESTIÓN SECTOR CAFÉS ESPECIALES
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PARTICIPACIÓN DE LOS HOMBRES Y MUJERES EN LAS 
FORMACIONES 2019 – A agosto 20254/

MUJERES HOMBRES

5.178

3.182

MUJERES HOMBRES

PARTICIPACIÓN 
ACUMULADA DE LOS 
HOMBRES Y MUJERES 
EN LAS FORMACIONES

CCERTIFICACIÓN DE COMPETENCIAS Año 2024 Año 2025

270405007 Efectuar el manejo integrado de plagas minimizando las 

pérdidas y con criterios de sostenibilidad
108

270405008 Efectuar el manejo integrado de enfermedades minimizando las 

pérdidas y con criterios de sostenibilidad
106

270405063 Catar muestra de café según protocolo de catación y normativa 

técnica
19

270405069 Tostar café según especificaciones y normativa técnica 56 19

270405072 Controlar molienda según método de extracción 19
270405074 Recolectar el fruto de café según métodos y estándares 

técnicos
9 108

270405076 Trillar café de acuerdo con procedimiento técnico y normativa 

técnica
27

TOTAL GENERAL 9 405 57

Formaciones por genero 



FERIA DE CAFÉS 
ESPECIALES

Centro de Tecnologías 
Agroindustriales



GESTIÓN DE FERIAS DE CAFES ESPECIALES

2022 2023 2024 2025



GESTIÓN ARTICULADA DEL 
MODELO DE ATENCIÓN 
INTEGRAL

Dentro de la estrategia del MAI 

se tienen articulaciones con los 

Centro de Formación: Centro de 

Asistencia Técnica – ASTIN, 

Centro Agropecuario de Buga –
CAB, Centro de Automatización 

Industrial – CEAI, Centro de 

Especies Menores – CLEM. 

Asimismo, con las diferentes 

cámaras de comercio y alcaldías 

municipales del departamento. 



Dinamizador del Sector Cafés 
Especiales en el Valle del Cauca

2022 2023
2 días 5 días

2024
12 días

48 50

DÍAS EN EVENTOS DE CAFÉ

80

2025
9 días

Emprendedores participando en ferias

2022 2023 2024 2025
90

En la feria de cafés especiales se dinamiza un espacio para que 
los emprendedores se visibilicen en  el mercado y aprovechen el 
escenario para participar de las ruedas de negocio



MUNICIPIOS  DEL 
VALLE DEL CAUCA
Municipios participantes con 
emprendedores de cafés especiales 
que ofrecen lo mejor de cada región y 
sus procesos de innovación para 
ofrecer los mejores cafés al mercado



GRUPO - COMUNIDAD DE 
CAFÉS ESPECIALES 

212 campesinos 

Emprendedores 

del sector cafés 

especiales 

comparten de 

forma dinámica 

en el grupo de 

WhatsApp.



BASE DE DATOS DE 
EMPRENDEDORES 
CAFICULTORES

Contamos con una base 
de datos de 220 marcas 
de cafés de muy buena 
calidad, que representan 
a 35 municipios del Valle 
del Cauca. 





FORTALECIENDO LA 
TRANSICIÓN GENERACIONAL EN 
LOS CAFICULTORES

Estamos gestionando 
actividades 
pedagógicas con los 
niños para fomentar la 
caficultura y la 
transición generacional 
en el campo.



COMISIÓN DEL SECTOR 
CAFÉS ESPECIALES 
DEL VALLE DEL CAUCA

Contamos con plan de acción 2025 
para el desarrollo del sector de cafés 
especiales 2025



Escuela Nacional de 
Cafés Especiales SENA

Articulación del Centro de Tecnologías 
Agroindustriales con los siguientes nodos:
- Antioquia
- Caldas
- Risaralda
- Quindío
- Huila
- Norte de Santander
- Cauca
- Valle del Cauca



Gestión de Emprendimiento 
asociados a sector de cafés



Proyectos SENNOVA CTA
Sistema de secado controlado de café empleando I.A., sensórica, 
monitoreo y control remoto mediante una aplicación móvil.

Inducción de la fermentación de café 
mediante inoculación con levaduras y 
bacterias ácido lácticas.

EXPRESIÓN SENSORIAL DEL CAFÉ A PARTIR DE TUESTE INTELIGENTE
Diseño y elaboración de prototipo de 
empaque para cafés especiales de la 
regional valle , desarrollo en proceso por 
el centro ASTIN - CTA.
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